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bacon, briochette d'escargots, feuilleté saucisse, samoussa

de noix de 5t Jacques, acras de morue
Le plateau de 40 piéces : 21,50 ¢
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Saumon fumé maison, crevette, tapenade et anchois
mariné, tomate confite et féta, marbré de noix de 5t
Jacques, parme, ceuf de truite, chutney de figues et

foie gras La pidce: 0,75 ¢
/ L 3 or ;
Il ccocllives et prvini-cassolettel

Tartare de saumon maring, crevettes et mousseline de curry,
. viande des grisons, porto et comté, chair de crabe et fondue
de poireaux, lotte poélée au curcuma

Le plateau de 15 piéces : 15,00
' &
Ol 8 (L LIV ED
8 Queues de langoustines 3 I'armoricaine, écrevisses aux
agrumes, fricassee de pétoncle et lard, guacamole
d’avocat et saumon, foie gras de canard et compotée
de poire

Le plateau de 15 pidces : 19,50€

Mini:g_l_zﬁ; mini-quiche, mini-crogue-marin, pruneaux

d ttes, fine tartelette de boudin bl ini-clafoutis = =
e crevettes, fine tartelette de boudin blanc, mini-clafoutis decrevettes queuesdegambasauml’;)t
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Poulet a l'orientale, yakitori Chili, Sﬁﬁéﬁqu&i au lard,
tempura de crevettes, aumoniére ef;'ias'nuussa, tornado

. Le p.rareaufap m;:ﬁ&:em 30,50°¢
q - n, 1.!
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Navette: crudités, jambon blanc......... H.,.".'-.*.;
Mini-sandwich club [pm.llttrbtl,lard m&. )
jambon de Bayonne, tomate, oeuf et mozzarella).....

4 h :
¥ R Ju'-.":}.!tt.h'
Pain de campagne
Charcuterie et saumon fumé............ 20.80 €8pers
Saumon fumeé Maison. s ur--- 29,00 € P
Pain brioché
Crabe SaUCe AUMDIe. . .mmmssininnss 2 [, 50 €TPErS
Foie gras de canard..... ... 2,90 €8pers
Rillette de maquereau, mousse de
crevettes

2250 €8pers
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Eclairs, choux, tartelettes fruits, moka_«<_1,00%/~

77 \acarons
Chocolat, citron, pistache, framboise, violette,
cassis, caramel beurre salé. ct.ocinenes 080%x




-
Saumon fumé Maison issu de Label Rouge . 46,50 €K
Saumon fume sauvage Maison 5950k
Saumon fumé au coriandre issu de Label ROUGE...owiremsenas 48 50¢%a

1/2 ananas Victoria aux crevettes, 520 €pers
Biscuit de noix de St Jacques a la canelle grillée.......... 580 €Pos
Terrine de homard breton & I'armagnac........cwe.- w580 Epers
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Coquille de noix de St Jacques a la bretonne....... 3, 90 €P
Coquille de poissons safranés 420¢p>
Coquille 5t Jacques a la Normande............o. 4.90°%/ P
Feuilleté de noix de 5t Jacques, sauce Nantua...... 4 90 &P
Palourdes farcies des Glénan 6,60¢/12
Escargots farcis de Bourgogne. 680¢/12
Risotto de St Jacques aux agrumes 580 €rer
Clafoutis de noix de 5t Jacques, lard fumé et

Terrine de sanglier, chevreuil et galantines Maison....spewae 19.80€% pointes d'asperges vertes 590¢r~

Homardine de tourteaux a |'8tuvée de poireaux....... § 20 €
Saumon ou collin en bellevue (a partir de 6 pers)............... 6,20 €rers
Méli-mélo de homard et queue de gambas,

vinaigrette aux agrumes 6,50
Le Brittany (foie gras de canard maison, filet de caille

et pommes au caramel) 6,90 €pers
1/2 langouste a la parisienne 1880 €re=

Panier de gambas au lait de coco. 6,60¢P
Crumble de riz de veau et volaille aux girolles et

au foie gras 6,90 €
Poélon de noix de St Jacques aux petits légumes’.... 6,90 €P*
Cassolette feuilletée du pécheur aux billes de :
légumes’ 6,90 €P
Brique de la mer aux légumes d'antan.......... e 6,90 €Ps 8 J

* consigne 2
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Foie gras de canard

98€¥a

Foie gras de canard aux poires épicées 90 Exa

Foie gras de canard aux truffes
Foie gras d'oie

118€%a
118¢%

Foie gras d'oie truffée,

148%%




Uﬁnﬂtﬁaa et t*otil'i:“eo cucdcnees

(sans garmiturne) e

Supréme de pintadeau farci aux pleumtes..........:::.h.{?,i‘ﬂ‘

Dinde fermiére rotie aux marrons 730¢
Cuisse de canard confite. 760¢
Filet mignon de porc laqué au miel 820¢
Fondant de poularde aux morilles 850¢
Canette 4 l'orange 760¢
Magret de canard aux cing baies 7.60¢
Filet de boeuf en crolte Wellington 1200¢
Mignon de veau aux morilles. 1380¢
aéégun ved
Far personne

Gratin dauphinois 220¢
Timballe de tomates et de courgettes..........cooeeerrne. 290¢
Garniture maraichére (pommes paillasson, asperges

’ vertes, tomates confites) 360¢
Bouquetiére de |égumes (fagot d'asperge, tomate
provengale, gratin) 360¢

Garniture de gibier (gateau de celeri, tonnelet de

pommes fruits, ripé de pommes de tEme).. . e 360
Garniture favorite (charlotte farcie, darioles de

légumes, endives braisées)....wwes
Girolles aux fines herbes........comm

€

390¢

O ibiers cuisinés

Civet de marcassin 880¢
Pavé de biche aux fruits rouges. 980¢
Gigue de chevreuil grand veneur. 10.60¢
Pigeonneau confit au romarin 1290€
(accompagné de tonnelet de pommes fruit, gdteau de celeri,
ripe de pommes de terre)
ﬁoﬂéo sond

Par personne
Ragoiit de homard (Canada) 1880¢
Rago(t de homard breton 3550¢
Pavé de lieu jaune roti au beurre blanc 6490¢
Pavé de lotte lardée au poivre vert 240¢
Brochette de noix de 5t Jacques 10.60¢€ |
Filet de St Pierre sauce crémeuse d'étrilles............. 11.60%
Turbot braisé aux langoustines 13.60¢
Filet de bar grillé sur peau et légumes confits.....cu. 1360¢

{accompagné de riz pilaf)



Dinde fermiére des Landes
Pintade. ;
Chapon de pintade. L
Chapon fermier des Landes
Chapon de Bresse AOC (sur comande)....
Chapon mini
Poularde fermiére des Landes
Poularde de Bresse ADC (sur commande)u.smmmssmmn:
Canette des Landes
Caille des Landes Label
Oie fermiére
Faisan
Pigeon des Landes
Magret de canard des Landes «Label rouges.........
Magret de canard fumé (la piéce)

Foie gras de canard frais

PAC: volaille préte 4 cuire
EFFE: volaille effilée (avec téte et pattes)

Toutes nos volailles des Landes sont certifiées «Label Rouges

Cuissot de chevreuil avec os
Réti de sanglier.
Pavé de biche extra
Roti de biche
Filet d'autruche (frais extra)
Gigot d'agneau au beurre d'escargot 22.60¢
Couronne d'agneau (a partir de 6 pers)........... 2260€
Epaule d'agneau farcie verdurette...... 16,90 €
Beurre d'escargot 1200¢
Sauce grand veneur 9,95€/k R B

Nous pouvons mariner vos viandes de gibier gracieusement!




Réducnons apérltiwes
Cassolette retour de peche aux petits Iégumes
Cuisse de canard confite et son crumble aux céréales
(pommes champétres et gratin crémeux de légumes
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(entremet de foie gras de canard malmﬁletde Eaﬂle et”pommes au caramel)
Clafoutis de noix de St Jacques, lard fumé
et pointes d’asperges vertes
Fondant de poularde aux morilles et
sa polenta aux geniévres mb*:'-l‘_"'“?f"-t. Jid s S
(tian de légumes) T :‘57.-"-:""-"11’_’ netesh
Plaisir exquis




Menu a 39,00€¢/7e>

Mini-verrine de langoustines a I'armoricaine
Foie gras de canard maison truffé et chutney de figues
Marmitte de queues de gambas et St Pierre a l'indienne
Filet de beeuf en croite, sauce Wellington
(écrasé aux deux pommes de terre, fagot d'asperges)
Biache Angelis
(Mousse chocolat et crémeux aux poires)

_Plats du jour dox 256t 31 décembre 2 e * B

Magret de canard aux cing baies... ’?.45 A
N -Chapon ferm1er au vin jaune et chatalgnes 940 € part
~Pavéde biche aux fruits rouges... g,aniﬂm e

Filet de St Pierre, sauce créemeuse d etniles :.,,.:'.;...9.43 Spart
Chague plal.' Eslacmrrnpagné d'un IargE chulxde Jég,!.mt!s : Ty 2

Pour votre sanle, evitez de mange Uop gras, Uop sudrd, iop sale Ww'l’.lﬂlrﬂ]fébﬂl.liﬂ.h’ ﬂ




Nous acceptons vos commandes jusgu’au:
— jeudi 22 decembre pour le réveillon de Noél
— jeudi 29 décembre pour le réveillon du Nouvel -An
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Email: contact@ravalec—traiteur.fr
Site web: www.ravalec—traiteur.fr

He pas jeted sur ks vale puthique



