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| Fewilletes Clhivaels
Mini__pizza, quichette, pruneaux bacon, briochette
d'escargots, feuilleté saucisse, mini brochiette de canard aux
fruits, samoussa de crevettes, mini auméniére, fine tartelette
de boudin blanc, tartelette de fruits de mer. e W

Le plateau de 40 piéces . 21,50 ¢

@/&le—:,:‘é.‘r

Saumon, parme, crevettes, marbré de St Jacques,
Chutney de figues et foie gras, créme de boursin et noix, oeufs
de saumon, tapenade et anchois.

La piéce: 0,75¢

n-(‘:ae.& ceeclleres et mine-cassolettes

Chair de crabe et fondue de poireaux
Perles marines, tomates et feta
Magret de canard fumé et céleri rave
Tartare de saumon

Le plateau de 12 piéces : 12,00¢

::'Cf.m ertinesd

Queunes de langoustines a I'armoricaine

Nage de palourdes et coquillages, guacamole et saumon
fumé, écrevisse et mandarine, caviar d"aubergines et créme
de parmesan

Le plateau de 15 piéces : 19.50¢

AAssortiment de mini-brochettes
Poulet 4 'orientale, yakitori Chili, St Jacques au lard,

Tempura crevette, aumoniére et samoussa, Tornado de crevettes,

Queues de gambas au curry:
Le plateau de 24 piéces: 24.60 ¢
3 ;
(et ctetid

Panier cocktail (parmentier de canard, aioli de légumes,
crémeux de chBvre)...uorsetsnsssnesns
Navette: crudités, jambon......c.on

Mini-sandwich club campagne (poulet riti, lard roti,
JOmbon de BIPONNE) oxissinstisnsstmibumseseassasesssasssseasansssisianisassens (g 3L PE

1,307
0.95 €#<

ﬂo-:bﬂjﬁe.ﬁ Jut-}a.?bf:ﬁﬂ

Pain de campagne -4
Charcuterie et saumon fumé...........20,80€%es 24 5Q€0pers |
Saumon fumé MaiSoN.......eweereersenes 29,00 €8pers Me:am'?i ;
Pain brioché
Crabe sauce aurore......oeesmnsser 2 I, 50 €8pers zgmemm; -_
Foie gras de canard.......coconvevmereenes 29,90 €& pers Memm
Rillette de magquereau, mousse de
crevettes siasiasse 2 D € BpES 26,40 € 10pen
)
J etits fouss frads sucads ._
Eclairs, choux, tartelettes fruits, moka...«._. Lapiéce; 1,00




'emﬁtéed Fﬁ.&o«l& |

Saumon fumé maison issu de saumon Label i e— T Ty L
Saumon fumé sauvage de la Baltique......ooueeecssssisiors ; .'5‘?_,5;}5-"9
Saumon fumé au coriandre. 0
Tartare de saumon et de St Jacques.....ocvcvsssimnirincescsnn

1/2 langouste parisiennu....;.]. ........................................... 1850 €pe=
Cannelloni de saumon fumé et d'avocat.......coocinienenes 5, 200 €PF
Méli-mélo de homard et queue de gambas, vinaigrette

ALK AGCUMES..0ossens
Terrine de homard breton a 'armagnac.

Terrine de sanglier, chevreuil et galantine maison

Colin ou saumon en bellevue (a partir de 6 pers.)...... 6, 10¢P
Homardine de tourteaux et étuvée de poireau.

Entremet de foie gras & la marmelade de fruits exotiques.

6 10¢r=

‘en—i‘b ées @ﬂa«d es
Coquille 4 la bretonne, recette traditionnelle.......... 3,90 €piee

Coquille 5t Jacques i la Normande........ccccorevruennnns 4,90 €pieee
Paiourdcs farcias des Glénan

Escargots farcis de Bourgogne ,BDH”
Poélon de noix de St Jacques aux petits légumes’.... 6, 90 €pie=
Transparence de la mer aux légumes d'antan.......... 6,90 €p¥ce
Cassolette feuilletée du pécheur aux billes de

légumes’....
Cocotte de gambas au ]a1t de COCO,
Risotto de St Jacques a ['orange
Boudin blanc maison truffé
Boudin blanc maison aux morilles.

6,800

. mnﬂgnez ‘B

Fw:a gtﬂ.a MNacison

Foie gras de canard
Foie gras de canard aux poires épicées.......mimanns b=y L]

Foie gras de canard aux truffes.........oonmncnsmsssnsnnnncen | @€ %9
Foie s Ol i e i a ey oA e R 118 €%
Foie gras-d'oie trafffe. o i ]48 €%




E
Menu i 23,00 € B

i
- - - . -
Trois réductions apéritives i
Arlequin de truite de mer aux chanterelles et asperges vertes 1 %
&
Coquille « retour de péche » aux petits légumes ac pordeat®

] i

cede B oTE :

Cuisse de canard aux cépes LY Eﬂf‘ et i
Gratin dauphinois & tonnelet de courgettes paE 5 |
Btiche Tobago R
(vanille et fruits rouges) i

Menu a 29,00€

Trois réductions apéritives
Entremet de foie gras & sa marmelade d’abricots aux pistaches
Risotto de St Jacques poélées 4 I'orange et crumble aux céréales gouseeos [
Supréme de chapon, flan forestier et pomme Anna Lhuut;'“ i Loire :

Biiche Harmony mﬁm aheits I
(chocolat, créme bralée, praliné) B




PIH tS dU }OHF u’u 25 et 31 Ja‘a';'n;rbr:.'

Menu a 39,00€

Mini-verrines de langoustines et coulis d’étrilles
Méli-mélo de homard et queue de langouste, vinaigrette aux agrumes
Cocotte de gambas au lait de coco
Mignon de veau réti aux morilles 4o sa0CETE
(écrasé de pommes de terre et brochette de légumes) -Lhugn_ﬂ‘lfhgj'f S
Btiche Maéla oot RRESE

(chocolat noir, poires au miel, noisettes)

Magret de canard rotia Porange...........eve.e. g &mn
Chapon fermier roti aux mal1-:nm....,.....,...._...._,.. 9 2() €part
Pavé de biche aux fruits TOUEes.......oovevieeireiiaivens -9, 2[] € part
Brochette de lotte r:t noix de St !acques sauce au

beurre hLmL ' 5‘ 20°¢ € part

Chaque p]dl estaccoinpagné d un ia:ge c!mw de Iégl.unes




L . = % -r-f
o’ LELVEL R o
{xaTR garsiture| B !
Suprérme de pintadeat farel aux plevrotes.............. 20"
[Hinde fermitre pOTBE AT FATTOMS o crsermrrmrerrsmsararrmserias F20%
Carre de porcelet infusé 3 b citronmelle. .o 850¢
Magret de camard any morilles ... 20*
Filet de boeuf en crobte Wellingtom .. e e i1200¢
Mignon de vean aux morilles....ooeeoee.. 1380*
Canisse de canand rcie aux CEps. oo mier it L60*
&Z;/éf:;; L ed

Par prrmonne
Bouquetiere de légumes
|ng:dTp].'|ﬁum pnm%gn| _____________________________ I50*
E-ﬂ_.l'ﬁl:I:.ur'E FanenriLe {cterutie B, dbarinks de gy e 390°
Gratin dauphingis et topinambowrs. rLeo*
Ecrasé de panais & la crémme fraiche.. 200
Pommes dauphines 1.80*
Carmifure d autemne dchadolie diempeing, ik de
J:bqlir.nmrvmm“ .'!J:lI:llrl1'rH-.'I|-|'Ii1'rrn:r-“.1 " jmf

Crarmnure de gilier (pvem de celers tonnede de pommes fot, dps
tl-r[lmmlrlihrmﬁ!.. ,j‘,ﬁﬂ'

Par percoe
L ) ARSI s ey e L o A T .ﬂ,ﬂﬂ'.
Gigue de chevreuil grund veneur JJa o€
Pigeonnens confit a0 rOmEriD .. .o - 1260¢%
Pavét de Diche au fruits POUGES. .q. e oo oo aenaan- B90*

|ccsmprgnd de loaneka e pummes Euil, g lo e el T-"._ '

Fipe e peomam es ide tevne] i
& ';‘I |
g‘- LM F'I*'.*.

o

Ragodl de homard (Bretagne) i L350% B8

Pavé de colin aun coquillapes. .o issmsnssimen &40
Pavé de |atte lardée, suce crémeuse d'#rilles.ce. I0s0" e
Filet de $1 Pierre au poires SPices, s ~1.60%

Turbot braisé aux fcrovisses. e 1200%

Filet de bar rillé sur pean et [&gumes confits...... 1ot
Palette du pécheur iharbot, nte, mugetla i miesimimmma fr2o
Brochette de noix de 5t Jacques. S80*
| movrspra ik cbe i pilaly :'.*.




Chapon de pintade
Ehapon fermier des Landes..._..
Chapon de Bresse,
Chapan mini
Poulardke fermisre des Landes
Poularde de Bresse AQC
Canette des Landes
Caille des Landes Label..
O Ferrriire, ..
Faisan.
Pigeon des Landes, :
Magret de canard des Landes «Label rouges..... |7 90%
Magret de canarc] fume (8 plecel o mmem— 4.50¢%
Fole gras de canand rab e m——m—"ms JRO0F

B vorkalle prite i cuire
EFF: wolaille effilé {avec téte et prates)

Tumes nos vokalles des Landes sont certifides aLalw] R

Cuissot de chevroui] avec 08 eececvecres - 3L COLNS
Roti de sanghier..............

Pavé de biche extra...........

Riti di biche.
Filet d’auntruche {frais extral....occeieeeen - 3500"
Gigot d'agnean au beurre d'escargot,

Couronne d’agnean g sa s e
Epaule d'agnean farcie verdurette
Beurre descarge. .

Saice grand veneur




Nous acceptons vos commandes jusgu’au:
— mercredi 22 decembre.pour le reveillon de Noél -
— mercredi 289 décembfe pour le réeveillon du Nouvel An

i de@%&@@@ﬂ@%@mw@é

Chareutens
Boucherie
Plots Cuisings
=l

o

@ La Charcuterie Gourmande —www.charcuterie-gourmande. fr

11, rue de Gnrncma:lle = 29950 Eénn:u:let Rond=point de Kérouant = 29120 F':::-nt I’Abbé
02 98 57 02 Of _ 02 98 87 18 24

Emails contact@ravalec—traiteur.fr

MERCUREDOR Site'web: www.ravalees traiteur. fr P
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